JAK DOBRE VEST LIDI

,»VyuZijte maximum ze znalosti a dovednosti Vasich spolupracovniku!

© Mate na starosti lidi, které mate vést?
© Myslite si, Ze by mohli pracovat ochotnéji a s vétS§im nasazenim nez doposud?
© Nebavi Vas neustale jim opakovat stejné véci bez valného vysledku?
© Zazivate situace, kdy mate podiizenému Fici nepfijemnou véc a nevite, jak na to?
© Nebo naopak vite, Ze Vas podfizeny pracuje dobie, ale nechcete ho zbyteéné
chvalit, aby mu to nestouplo do hlavy?
© Chcete, aby Vas uUsek fungoval Iépe a aby se na Vasem pracovisti zlepSily vztahy?
© Chcete byt opravdu dobrym vedoucim nebo manazerem
s pfirozenou autoritou?
Cile:
@ Rozsifit dovednost Ucastnikd poskytovat
podfizenym pfesné informace o jejich ukolech
v kontextu firemnich cil(, o zplsobech
dosahovani a o dosazeni téchto cild.
< Davat objektivni zpétnou vazbu (pochvala a pokarani, pozitivni usmérfiovani).
&

Zdokonalit u€astniky v uméni spravné zadavat ukoly a delegovat.

Reference: Ceska spofitelna; Vyzkumny a zkuSebni letecky Ustav; Impuls; Leasing-
AUSTIA; E.R.O.C.; Flexima; DCSS Systems; Shorebank international;
Centrum cestovani; Model Obaly (Hostinné); Elevator; O2; Grafton; Aletheia;
WS International; ConocoPhilips; Dievotrust; Kobla; NAREX ZDANICE a dalsi.

Program seminare — 1 den

Za jakych podminek je firma vitalni? < Jak spravné informovat své lidi
@ Pracovni typologie podfizenych a zadavat jim ukoly
jako vychodisko pro zménu - informace o cilech
= Jaké byvaji nejcastéjsi priciny - informace o cestach
neloajality a neochoty lidi - informace o vysledcich

@ Co mohu pro zlepSeni udélat ja
jako vedouci nebo manazer?
< Jaké typy informaci je nutno lidem dat

Poskytovani zpétné vazby
Pochvala a pokarani
Pozitivni usmérniovani
Delegovani

9 9 9§

Navazujici seminare: Efektivni vedeni tymu, Jak motivovat své zaméstnance, Kou€ovani
Ugastnicky poplatek: 4.490,- K& (bez DPH 20 %)

Kéd kurzu (variabilni symbol uhrady): 641MMDD, MM — mésic, DD — prvni den kurzu.
Obcerstveni a dobry obéd jsou zajistény v ramci seminare.

Organizace seminare:

Vyuka probiha od 9.00 do 16.00 hodin. Béhem vyuky je hodinova pfestavka na obéd. Registrace ucastniku
probiha od 8.45 hodin. Kurzy se konaji ve vybranych saldncich restauraénich zafizeni v Praze.
O pfesném misté budeme U&astniky v€as informovat. 3 dny pfed zacatkem obdrzi u€astnici e-mailem
pozvanku. Poget Gastnikil je maximalné 15 osob. U&astnici obdrzi pracovni materidly, vyuZitelné pro
vlastni poznamky a poznatky. Kazdému z absolvent( bude vydano osvédceni o absolvovani seminare.

S blizsimi informacemi a Vasim vybérem Vam radi poradime na 222 361 756
TEMPO TRAINING & CONSULTING s.r.o. #=7 praha@tempo.cz
Praha 4 Roztyly, Komarkova 10, 148 00 www.tempo.cz
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